Grand Bleu

Votre poissonnerie - traiteur

vous accompagne tout au long de cette période magique

Pour Zesfétes vcye/&gram[vcye@@ !
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Fournisseur Breveté
de la Cour de Belgique

Tél.: 082/22.73.36

Place de Seurre 36b
5570 Beauraing



ENTREE :

Ris de veau.
Gambas grillées.
Jus de crustacés.

ou

Gravelax de saumon

et sa Déclinaison
de choux.

DESSERT :

Blche de Noél au Spéculoos.
ou
Blche de Noé&l mandarine

Napoléon.

PLAT :

Cceur de cabillaud grillé

sur peau, Purée Robuchon.

Chanterelles sauce tartufata.
ou
Cceur de saumon

sauce caramel orange.

Garnitures de saison.

Infos et réservations sur www.augrandbleu.com

OQuvert de mardi a samedi de 9h-18h, fermé le dimanche.
Ouvertures exceptionnelles :
Lundi 23 et 30 décembre, de 9h a 18h.
Mardi 24 décembre et 31 décembre 9h a 16h.

Réservations obligatoires avant le 20 et le 27 décembre.
Achat possible au comptoir.
E-Mail : commande@augrandbleu.com




NOS PLATEAUX

AU GRAND BLEU - 95€ (1 Homard 500-600g, 1 Tourteau entier, 8 Huitres Gillardeau, Marennes Oléron,
Normandie, Zélande, 6 Gambas, 4 Langoustines, 8 Crevettes royales, 4 Bulots, 4 Couteaux, 6 Vongoles,
6 Coques, 1 Ravier de bigorneaux, 1 Ravier de crevettes grises entiéres, 1 Ravier d'algues wakamé).

LE ROYAL - 62.50€ (Est ajouté au plateau Garni: 1 Homard cuit 325g).

LE GARNI - 49.50€ (6 Huitres Marennes Oléron, Normandie, Zélande, 4 Gambas, 2 Langoustines,
6 Crevettes royales, 4 Bulots, 4 Couteaux, 6 Vongoles, 6 Coques,
1 Ravier de bigorneaux, 1 Ravier de crevettes grises entiéres, 1 Ravier d'algues wakamé).

L'ECHASSIER ROSE - 59.50€ (1 Homard +-325g, 10 Gambas, 6 Langoustines,

12 Crevettes royales, 1 Ravier de crevettes grises entiéres, 1 Ravier d'algues wakamé).

LE VOILIER - 49.50€ (9 Huitres Marennes Oléron, Normandie, Zélande, 6 Gambas, 4 Langoustines,
6 Crevettes royales, 1 Ravier d'algues wakamé).

PLATEAU FONDUE -
24.50€/pers.

(3 Scampis marinés,

PLATEAU PLANCHA -
24.50€/pers.
(2 Gambas,

3 Scampis marinés, 2 Noix St Jacques,

2 Noix St Jacques, 80g de Saumon,
80g de Lieu noir,
80g de Bar Victoria,

4 Anneaux de calamar,

80g de Thon rouge,
80g de Saumon,
80g de Lieu noir,

4 Anneaux de calamar). 1 Portion de nouilles,

1 Portion de légumes,

NOS PLATEAUX SONT ACCOMPAGNES DE SAUCES, CITRON ET RINCE-DOIGTS.  Bouillon de poisson/jus).



NOS HUITRES

Notre Sélection _Au g’zand lew

Assortiment d'huitres sélectionnées par nos soins
3 spéciales vertes, 3 creuses de Zélande, 3 Vendée, 3 Marennes Oléron, + 1 couteau huitre offert.

17.90€/bourriche

GAGNEREZ-VOUS UNE VERITABLE PERLE ?

(1 perle/Noél + 1 perle/nouvel an)
Elle sera glissée dans une bourriche d’huitres SELECTION AU GRAND BLEU.

MARENNES OLERON :

Fine de Claire ssxxisrkstiorsrsssirsrkrskkr ko skkkFfR*FAR IR R RFFRRFFRF IR R IR F R R Rk xxk00kx 1.45€[pce
SPECIAlE VErte sssssssisksksirkrkrinrkritiriihrirkkkikrfk ki bk k kb kk ko k kb kR kbR Rk xkkkekxrex 1.90€/pce
Spéciale poUSSE €N ClAIre skt iksiotkotitiskbhditskththskthtlskxitfxkilskakklkixk it kkrskrkiris 2.30€/pce
Gillardeau sexssrsssrrsssr s s s rr R F R R IR IR Rekreoeer 2.90€/pce

Ostrea Regal sxssssksissisisttkriskkritikirtikrkskkrkikirkkiriskionkkkkirkikokskionkskkrkrrck 2.90€/pce

NORMANDIE :

o
CreUSE N°3 sxxkrkksrirkibkir kb krhfohkxrhiokksrkhrfkrkkkkkk ik kb sk kk sk ksk bk kb xrkkkkx s krkksxkrx 1.45€/pce

ISIgNY IGP ssoxsotssssnhrkisksxkdnkk okt ikfx kot k s kkx ko k xR xRk Rk Rk Rk kb kkrkkk 2.30€/pce
.
VENDEE :
:
NOIFMOULIET sorssorksrsfksxrrirssrikkkkrirkfbkkrkhkkkrhikk sk kkkkrkkk kb krkkk s irkksxrrksrrrr s+ 1.45€/pce

ZELANDE :

CreUSe N°3 sxxkrkksrirkibkir kb krkfohkxrkiokk sk krkkrkkkkkkkk kb x kR kk kb xk kbbb krkksxkrk 1.45€/pce
Plate 000 sxsxssssrrs sttt r sk sr sk b ks R R R R R Rk ererkorsrs . 2.30€/pce

St CaMEIOL sxsssrsrsdnskrr stk IR FFAAF R IR FAIFFRFFRFFFA IR RFF AR R R R R rkrronkx  2.90€/pce

Aprés avoir signé la charte d’engagement,
Au Grand Bleu est devenu un point de vente officiel des huitres de Marennes Oléron.



TRAITEUR

LES MISES EN BOUCHE :

Assortiment de VErrines sxssxkssrirskskikkkkhrkkhskkkkfkk kR RF AR R KR IR R RFFARF IR IR KRR k% 12 pcs — 18€
SCampis MArNEs sxsxksksrkkrkirkifriskirikrkirkiirksiitikrkikkririkirkkkrksk ik kkkirkrkakskorrx 3.9€/100g

(ail, thai, africaine, citron poivre-vert, citron-gingembre, safran céme)
LES ENTREES :

Ris de veau / Gambas grillée / Jus de crustacé sttt inisisintitittintsiiiititoraiors 16.90€/pce
Gravelax de saumon et sa déclinaison de choux Soupe a la dieppoise x4 tsssisssssrstssisirsct 14.90€/pce
Soupe 3 la dieppoise sxssksktisrsttitstsitrikrtrtkktrtitkiitititititrsktitlasktkokcrskrties 16.90€/L
Bisque de homard sxsssksssskstisrsiththskshtfrkrirbhtkirkrtktktktktkkktktkkktisktktlaootiars  26.90€/L
SoUfflé de POISSONS sxstksksisktikrtrthdisrtitkiitiskihihirshtltlskhtlkkslxkktrtrkirkkrsirrs 14.50€/pce
Quiche au saumon & Poireaux OU St Jacques & Petits |€gumes s iwtissiitssisrtrsitoriirinix 10.50€/pce
Croquettes de crevettes grises sxssrsstsrsrsstsrtrrsstrrrirtsrirttstsrtbirtsterrtstersstrrrres 4.40€/pce
Coquille St Jacques gratinée skt itttk kb kdtksktktsksktkxkkkxkxkkk kst ik kkxsrksr 5.50€/pce
Cassolette aux scampis (diabolique, armoricaine, @il & Créme) itk ks kb skxhohnsidtiisxtrssiiris 12.50€/pece

Terrines (3 poissons, St Jacques, homard Cognac, SAUMORN) %k %4 % 4%k k kb bk koo okokodokkokirx 29.50€/kg
LES PLATS (et ses accompagnements) :

Cceur de cabillaud grillé sur peau / Purée Robuchon / Chanterelles sauce tartufata <t xxis544 22.90€/pce
Coeur de saumon sauce caramel orange / Garniture de SaiSON s ks kstiinsittriistrssiitiiiis 18.90€/pce
Tataki de thon rouge & nouilles fagon thal i tsssitissmstst st kthbrtknkkitottttteiiir 19.50€/pee
Lotte & stoemp aux POIr€AUX sk ftsirtiftksf st st iortirt kot x oo coeocoroo: 19.50€ pee
Lasagne (saumon, fruits de mer, thon) ssssssstrsssskrstrrrsrtirssthatrsbhttrsttttrstrttrscstteesrrrs 9.90€/pce
Paélla royale ssksssksssismnisrsrtirsxtsirirkiskirirkkiorkirkiskinioskfirkikkr ki onkoskkrkokcrskoris 15.90€/pce

Cassolette de POiSSONS ssiskkrsikkkrsskkkkskstrrpiorkriririiorrirkkkkkrkrkkkkrrkrkkrrirrrrrinrx  12.50€/pce
LES ACCOMPAGNEMENTS : 6.50€/pers.

Mousseline de pomme de terre au beurre de ferme
Risotto parmesan
Gratin dauphinois

LES SAUCES ARTISANALES : 4.90€/pce
(250ml/2pers.)
A réchauffer : Béarnaise, hollandaise, armoricaine.

Froides : Tartare moutarde, cocktail, aioli.



AU COMPTOIR

N\

ASSORTIMENT DE POISSONS FRAIS :

(coeur de cabillaud, coeur de saumon, sole de la mer du Nord,

thon rouge, filet de turbot, filet de lotte, ...)

NOTRE ECAILLER:

Homard Canadien vivant ou cuit : entre 450 g et 1.2 kg (aU ChOix) kst sssssssniorssssissisrirrrtierss Prix dujour
Homard Breton vivant ou cuit (selon arrivage): entre 450 g et 1.2 kg (au Choix) ks« k4 kx5 k4444 x Prix du jour
Noix de Saint JACQUES #xkktksksrtisksitirtiksirtitkirtititrtititiitittbitisttrtlatsrttrtcrst 6.50€/100g
Crevettes royales sxssstsssrssrsststsstrtrrrtrtrtstirtstrrttststthrbatiatpstetsrrsrrrtsrestarsr 24.50€/kg
Crevettes grises épluchées de la mer du NOrd s kst i kkosok s kb ks ofotoxkood ook ok ko ok« 6.9€/100g
Gambas CUILES sxsrxssrt sttt tr bk kbR R IR IR A IR IR r ek 39€kg
Langoustines CUItES sxsssssrsstrtsrtrrtrtttrsbrtirtsttihtrtstirttstettttrtstirrsrtetsstarrrerrss 39€/kg

Coquillages (vongoles, coques, couteaux, bigorneaux, bulots, ...)
LA SALAISON :

Saumon fumé artisanal tranché a la Main sssrersrsrsrisirir ikl orkskr ko ko kkck+ 5.90 €/100g
Elbot fumé tranché a la Main ssksssksksssrisrkkirisksirtikkkk ki iookkrkkskkonkosksrkkkcrkkoonk 5.90 €/100g

Assiette scandinave (saumon fumé, truite fumée, elbot fUME, ...) sisstsrirssssistssssrtsirssritrrsrrrs 18.50 €/pce
CAVIAR (/30g) :

Baeri ClaSSIC #xkkskkskrkrkkrkrk kA KKKKKK KKK KKK KKK HHHHFHFFAFHKFHHAKHAKHAKKKKIK KKK KKK KHFHFFFFHAF KKKk 45E
PlatiniUm ssesessssssssr stk rs sk k5552 X0 R R KR FREFRFRRFFEFHRRRRFFFH AR R AR FR R R0k % B5E

= T [ o - R N L

ACCESSOIRES :

Set ustensiles pour fruits de mer : (4 pinces, 4 curettes & homard) sk foxksthossxidtx ks ks iirrsix 19.90€/pe

CUIlIEre €N NACKE sxsrsssrkx bkt IR RF IR IR IH AR IR peekx 3.90€/pe

Depuis 2019, Au Grand Bleu a signé la charte « North Sea Chefs »
afin de favoriser une consommation durable du poisson belge.

Les poissons labellisés sont dorénavant privilégiés.
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